
OLIVE

PECORINO NOCI & MIELE

(Zoete groene olijven uit Sicilië +taggiasca
olijven*)
*donkere olijven uit Liguria met een rijpe smaak,
nootachtige en bittere smaak)

(Italiaanse salami uit Mantova+ taralli
pugliesi)

FOCACCIA ROMA
(Dunne focaccia + zeezout +
rozemarijn+olijfolie)

FOCACCIA NAPOLI

(2 stuks geroosterde brood + knoflook + verse
tomaatjes + peper + zout + basilicum+
olijfolie EVO)

I N S A L A T E

INSALATA BURRATA

(BIJGERECHT)

( HUISGEMAAKTE BROOD )

B A C I O  P I Z Z A  
A P E R I T I V O

 €5,50

 €7,50

SALAME & TARALLI €7,50

(Gerijpt schapenkaas uit Sardinië met een
kruidige smaak + Acacia honing + walnoten)

 €8,-

(Dunne focaccia + Ansjovisfilets uit Cetara +
semi-dry cherry tomaten + oregano uit Sicilië
+ olijfolie EVO)

€9,50

BRUSCHETTA CLASSICA €10,-

BRUSCHETTA DI SPILINGA €11,-
(2 stuks geroosterde brood + ‘Nduja di
Spilinga* + buffelricotta + geroosterde
paprika +zout + basilicum+ olijfolie EVO)
*Zachte en pittige smeerbare worst uit
Calabrië

BRUSCHETTA TARTUFO BIANCO

€13,-

€11,50

V O O R G E R E C H T E N

BURRATA & POMODORINI MISTI
(Burrata uit Puglia +verse Tomaatjes + gele
tomaatjes + cherry tomaten semi-dry +
zout+ peper + basilicum+ olijfolie EVO)

BRESAOLA VALTELLINESE €16,50
(Bresaola uit Valtellina I.G.P.*+ rucola + Grana
Padano + zwarte peper + citroenolijfolie EVO)

PARMA & BUFALA €17,50
(Parma ham D.O.P. Riserva 24 maanden
gerijpt + mozzarella di Bufala DOP 125gr. +
tomaatjes + zwarte peper + basilicum)

O M  T E  D E L E N

AFFETTATI & FORMAGGI €23,-

(3 soorten Italiaanse kazen + 3 soorten
Italiaanse vleeswaren + Taralli pugliesi)

LITTLE ITALY 
€26,50

(Olijven  + artisjokkensaus + pecorino uit
Sardinië + Burrata uit Puglia + 2 soorten
Italiaanse vleeswaren +  seizoengroenten +
taralli pugliesi)

O V E N G E R E C H T E N

PARMIGIANA DI MELANZANE  €19,-

(Siciliaanse schotel gemaakt met laagjes
aubergines + San Marzano tomatensaus DOP
+ buffelricotta +mozzarella + basilicum +.
Grana Padano DOP +gerijpte schapenricotta)

LASAGNA BOLOGNESE
(Klassieke ovengerecht uit Bologna met
laagjes deegblad + varken-rundsvlees
gehakt + romige bechamelsaus + Grana
Padano + mozzarella ) 

INSALATA MISTA €8,50

€15,50

(Mesculn sla + verse tomaatjes +
komkommer + Balsamico créme di Modena
I.G.P. + olijfolie EVO)

(Mesculn sla + tomaatjes + burrata uit Puglia
+ gele tomaatjes +taggiasca olijven +taralli
pugliesi + pistachenoten + Balsamico créme
di Modena I.G.P. + olijfolie EVO)

-VOOR 2 PERSONEN

Oregano -basiicum -knoflook €0,50
Tomatensaus - rode pepers -kappertjes €1,-

-VOOR 2 PERSONEN

E X T R A ’ S

€1,50Rode ui - rucola -caciocavallo - olijven -
tomaatjes

Ansjovis - mozzarella - buffelricotta -
gorgonzola - balsamico crème -
courgette - paprika - aubergine - grana
padano - champignons - asperges

€2,-

Tonijn - beenham - ‘Nduja -
Buffelmozzarella - artisjokkensaus

€2,50

Salame Napoli - salsiccia  - mortadella €3,-

Burrata - pesto - parmaham - bresaola -
witte truffelsaus - spianata calabrese

€3,50

(GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE BROOD)

 €21,-

(GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE BROOD)

(2 stuks geroosterde brood + buffelricotta +
witte truffelsaus uit Umbriè + rucola + peper +
olijfolie EVO)

( GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE BROOD )

B R U S C H E T T E

*lucht gedroogd rundvlees uit Valtellina 

(GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE BROOD)



BUFALA 

VEGETARIANA

4 FORMAGGI

GENOVESE 

ORTOLANA (VEGAN) 

TUTTO A NORMA  

‘NDUJA & RICOTTA 

B A C I O  P I Z Z A  

C L A S S I C H E  S P E C I A L I  
MARGHERITA €13,50

(San Marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella + basilicum )

€15,50

(San Marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella di bufala D.O.P + basilicum)

SALAME €16,50
(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella + salame Napoli* )
*milde salami op smaak gebracht met
zeezout , peper en kruiden 

(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella +spianata calabrese* )
*pittige salami met een traditionale platte
vorm uit Calabrië

SALSICCIA & FUNGHI

DIAVOLA

(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella + geroosterd aubergine +
paprika + courgette + citroenolijfolie)

(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella +gorgonzola + provolone* +
Grana Padano)
*half-harde kaas met een jonge en zoete
smaak 

(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella +salsiccia* + champignons)
*italiaanse worst

TONNO & CIPOLLA 
(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella +tonijn +kappertjes +
geroosterde rode uien met honing +
oregano uit Sicilë)

CAPRICCIOSA 
(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella +beenham +champignons
+artisjokken +taggiasca olijven)

P I Z Z A  B A B Y  
 BABY MARGHERITA 
 BABY SALAME 
 BABY COTTO ( beenham )

BIANCHE (ZONDER TOMATENSAUS ) 

(mozzarella + ricotta di bufala* + gegrilde
courgette + pesto genovese D.O.P +verse
tomaatjes + pijnboompitten + basilicum )
*zachte kaas met een licht zoete nasmaak

VALTELLINA 
(mozzarella di bufala + bresaola Valtellinese I.G.P*
+ rucola + Grana Padano + balsamico creme di
Modena I.G.P )
*lucht gedroogd rundvlees uit Valtellina 

COTTO & TARTUFO BIANCO 
(witte truffelsaus uit Umbrië + mozzarella +
beenham + ricotta di bufala +peper + rucola +
Grana Padano )

ROSSE (MET TOMATENSAUS ) 

(San marzano tomatensaus D.O.P + vegankaas +
groene asperges +artisjokken +verse tomaatjes +
artisjokkensaus + oregano uit Sicilië )

(San marzano tomatensaus D.O.P + mozzarella
+aubergine + ricotta di bufala +basilicum +
gerijpte schapenricotta )

(Geletomatensaus +mozzarella +ansjovis uit Cetara
+taggiasca olijven + burrata + oregano uit Sicilë +
cherry tomaten semi-dry + tarallo napoletano* )
* napolitaanse droge hartige koekje met peper

CETARA

PARMA & BURRATA
(San marzano tomatensaus D.O.P + mozzarella +
Parma ham D.O.P. Riserva 24maanden + burrata +
verse tomaatjes + basilicum)

(San Marzano tomatensaus D.O.P + mozzarella
+’nduja di Spilinga* + ricotta di bufala +cherry
tomaten semi-dry + gele tomaatjes +basilicum
+tarallo Napoletano**)
*zachte pittige smeerbare worst uit Calabrië
**napolitaanse droge hartige koekje met peper

ASPARAGI & MANDORLE 
(mozzarella di bufala + gerosteerde groene
asperges + provolone + geletomaatjes + cherry
tomaten semi-dry + amandelen + honing +peper)

MORTADELLA & PISTACCHIO
(mozzarella + mortadella di Bologna D.O.P* +
burrata + verse tomaatjes + pistache pesto +
pistachenoten + basilicum )
*dun gesneden Italiaanse vleeswaar 

NAPOLI  €17,50

(San marzano tomatensaus D.O.P +
mozzarella di bufala + ansjovisfilets uit
Cetara + kappertjes +oregano uit Sicilië)

€17,-

€17,50

 €17,50

 €17,50

 €17,50

€18,50

 €11,-
 €13.-
 €13,-

€18,50

€19,-

€20,50

€21,-

€21,50

€18,50

€18,50

€19,50

€21,-

€21,50


	BACIO PIZZA
	CLASSICHE
	€13,50
	MARGHERITA
	BUFALA
	€15,50

	SALAME
	€16,50

	DIAVOLA
	€17,-

	VEGETARIANA
	€17,50

	NAPOLI
	€17,50

	4 FORMAGGI
	€17,50

	SALSICCIA & FUNGHI
	€17,50

	TONNO & CIPOLLA
	€17,50
	€18,50

	CAPRICCIOSA

	PIZZA BABY
	€11,-
	€13.-
	€13,-
	SPECIALI
	BIANCHE (ZONDER TOMATENSAUS )
	ASPARAGI & MANDORLE
	€18,50

	GENOVESE
	€19,-

	VALTELLINA
	€20,50

	COTTO & TARTUFO BIANCO
	€21,-

	MORTADELLA & PISTACCHIO
	€21,50


	ROSSE (MET TOMATENSAUS )
	€18,50
	ORTOLANA (VEGAN)
	TUTTO A NORMA
	€18,50

	‘NDUJA & RICOTTA
	€19,50

	CETARA
	€21,-

	PARMA & BURRATA
	€21,50





	BACIO PIZZA
	APERITIVO
	OM TE DELEN
	OLIVE
	(Zoete groene olijven uit Sicilië +taggiasca olijven*) *donkere olijven uit Liguria met een rijpe smaak, nootachtige en bittere smaak)

	PECORINO NOCI & MIELE
	(Gerijpt schapenkaas uit Sardinië met een kruidige smaak + Acacia honing + walnoten)
	€5,50
	€7,50

	SALAME & TARALLI
	€7,50
	(Italiaanse salami uit Mantova+ taralli pugliesi)


	FOCACCIA ROMA
	€8,-
	(Dunne focaccia + zeezout + rozemarijn+olijfolie)


	FOCACCIA NAPOLI
	€9,50
	(Dunne focaccia + Ansjovisfilets uit Cetara + semi-dry cherry tomaten + oregano uit Sicilië + olijfolie EVO)



	BRUSCHETTE
	BRUSCHETTA CLASSICA
	(2 stuks geroosterde brood + knoflook + verse tomaatjes + peper + zout + basilicum+ olijfolie EVO)

	BRUSCHETTA DI SPILINGA
	(2 stuks geroosterde brood + ‘Nduja di Spilinga* + buffelricotta + geroosterde paprika +zout + basilicum+ olijfolie EVO) *Zachte en pittige smeerbare worst uit Calabrië
	€10,-
	€11,-

	AFFETTATI & FORMAGGI
	€23,-
	(3 soorten Italiaanse kazen + 3 soorten Italiaanse vleeswaren + Taralli pugliesi)


	LITTLE ITALY
	€26,50
	(Olijven  + artisjokkensaus + pecorino uit Sardinië + Burrata uit Puglia + 2 soorten Italiaanse vleeswaren +  seizoengroenten + taralli pugliesi)


	OVENGERECHTEN
	PARMIGIANA DI MELANZANE
	€19,-
	(Siciliaanse schotel gemaakt met laagjes aubergines + San Marzano tomatensaus DOP + buffelricotta +mozzarella + basilicum +. Grana Padano DOP +gerijpte schapenricotta)


	LASAGNA BOLOGNESE
	€21,-
	(Klassieke ovengerecht uit Bologna met laagjes deegblad + varken-rundsvlees gehakt + romige bechamelsaus + Grana Padano + mozzarella )




	INSALATE
	INSALATA MISTA
	€8,50
	(Mesculn sla + verse tomaatjes + komkommer + Balsamico créme di Modena I.G.P. + olijfolie EVO)


	INSALATA BURRATA
	€15,50

	BRUSCHETTA TARTUFO BIANCO
	(2 stuks geroosterde brood + buffelricotta + witte truffelsaus uit Umbriè + rucola + peper + olijfolie EVO)
	€11,50


	VOORGERECHTEN
	(Mesculn sla + tomaatjes + burrata uit Puglia + gele tomaatjes +taggiasca olijven +taralli pugliesi + pistachenoten + Balsamico créme di Modena I.G.P. + olijfolie EVO)

	EXTRA’S
	BURRATA & POMODORINI MISTI
	(Burrata uit Puglia +verse Tomaatjes + gele tomaatjes + cherry tomaten semi-dry + zout+ peper + basilicum+ olijfolie EVO)
	€13,-

	BRESAOLA VALTELLINESE
	(Bresaola uit Valtellina I.G.P.*+ rucola + Grana Padano + zwarte peper + citroenolijfolie EVO)
	*lucht gedroogd rundvlees uit Valtellina
	€16,50

	PARMA & BUFALA
	(Parma ham D.O.P. Riserva 24 maanden gerijpt + mozzarella di Bufala DOP 125gr. + tomaatjes + zwarte peper + basilicum)
	€17,50
	Oregano -basiicum -knoflook

	€0,50
	€1,-
	Tomatensaus - rode pepers -kappertjes

	€1,50
	Rode ui - rucola -caciocavallo - olijven - tomaatjes

	€2,-
	Ansjovis - mozzarella - buffelricotta - gorgonzola - balsamico crème - courgette - paprika - aubergine - grana padano - champignons - asperges

	€2,50
	Tonijn - beenham - ‘Nduja - Buffelmozzarella - artisjokkensaus

	€3,-
	Salame Napoli - salsiccia  - mortadella

	€3,50
	Burrata - pesto - parmaham - bresaola - witte truffelsaus - spianata calabrese





